
 

                HOTEL BREMER HOF      
 

 
 

 

 

Suppen 

 

 

 

Tomatencremesuppe 

mit Basilikum-Pinienkernpesto,  

dazu geröstetes Tomatenciabatta   11,50 € 

 

 

 

Parmesanschaumsuppe 

mit Chili-Petersilienöl, 

gebratene Scallops 

und hausgebackenes Brot    13,00 € 

                    

 

_______________________________________ 

 

 

 

Vorspeisen 

 

 

 

Gemischter Salat der Saison  

mit Hausdressing  

und hausgebackenem Brot    9,50 € 

 

 

 

Rote-Beete-Salat 

und Walnuss-Ziegenfrischkäse, 

mit Honig gratiniert,   

dazu hausgebackenes Brot            16,00 € 

 

 
 

 

 

 

 



 

                HOTEL BREMER HOF      
 

 

 
   

 

Vegetarisch 

 

 

 

Großer Salat der Saison  

mit gehobeltem Parmesan,  

Hausdressing 

und hausgebackenem Brot                                   18,00 € 

 

 

 

Hausgemachte Gnocchi 

mit Pilzen in Salbei-Limettensauce,  

Kirschtomaten, Rauke  

und gehobeltem Parmesan, 

dazu hausgebackenes Brot                                    22,00 € 

 

 

___________________________________________ 

 

 

 

Fisch 

 

 

Kabeljau  

-gebraten- 

mit Spitzkohl-Paprika-Senf-Gemüse 

und grobem Kartoffelpüree                                   29,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 



   HOTEL BREMER HOF 
 

 

 

Fleisch 

 

Schweineschnitzel 

nach „Wiener Art“ 

mit Bratkartoffeln und einem Salat                       26,00 € 

 

 

Schweineschnitzel 

-natur gebraten- 

mit Heidschnuckenschinken und Salbei, 

Tomaten-Buchweizen Spaghetti  

und einem Salat             28,50 €  

 

 

Rumpsteak 

mit Pinienkernkruste, 

glasierten Möhren  

und Petersilienkartoffelpüree                                 29,50 € 

 

 

Heidschnuckensteak 

-gebraten- 

mit Jus, Gemüseragout und Gnocchi                  36,00 € 

 

 

_______________________________________ 

 

 

 

Nachtisch 

 

Orangen-Creme Brulée, 

mit Granatapfel-Orangen-Salat 

und Minzpesto                                                 13,00 € 

 

 

Schokoladenküchlein 

mit flüssigem Kern, Cranberrysauce, 

Aprikosenkompott  und Vanilleeis          13,00 € 

 


